
Акт
IIроверки организации питания в нOи с,то.rовои

в МАОУ <<Свободненска Сош)

7\ата проверки: l6.09.2024 года

Время проверки l1.20 - l1.40

состав комиссии:
а Миха

Поп ьсl(ого

в результате осмотра пищеблока и взвеIftивания

следующее:
{ Технологическое и холодильное оборулование -
,/ Нарушений на пищеблоке - вьtявлено/цэ_gьlяgденр
./ Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотр

спец. одежда) - соблюdаеmся/не соблюdаеmся
./ Санитарно-техническое содержание обеденного

столовой посуды, наJIичие салфеток -
,/ Соответствие ре.}лизуемых блюд угвержден

сооmвеmсmвуеm

Контрольное I}звешивiлние вой rrродуl{ции

,д]{ика]ии

х блюд установлено

uсправно

пищеблока (внешний вид,

,/ Условия соблюдения правил личной гигиен

сооmвеmсmвуюm
,/ Удовлетворенность ассортиментом и качеством д,, с учетом

детей, по результатам выборочного опроса детей (с согласия

представителей) - Qa,/Hem
,/ объем на выходе готовых блюд сооmвеmс,

зaUIвленным в п,lеню

а, состояние обеденной мебели,
'не сооmвеmсmвуеm норме

у меню - сооцýgmсmýуgm/не

вкусовых предпочтении
их родителей, законных

ryеm/не сооmвеmсmвуеm объемам,

3а
Фактический

выход
Разнtлца при
взвешивании

Наименование блюда

каша пшеничная вязкая
молочная с маслом

Бутерброд с маслом и

Разниц:l при
взвеIIIивании

Фактический
выход

наимеrrование блюда

са.гrат из квашеной

обед



I

2 Суп гороховый на
бульоне

200 200 0

J Фрикаделька куриная 90 90 0
4 Макароны отварны9 с

маслом
150 l50 0

5 компот из изюма 200 200 0
6 хлеб пшеничный ,.7.0

20 0
] Хлеб ржано-пшеничный :z0 20 0

Вы

НаЕ

фцд

Соблюдение температурного режима
Бракеражный журнал готовой прод)д
Классные руководит ели с о пр о во жd а

воды и предложения:

lушений не выявлено.

tитарно-гигиенические требованIц
тветствчет норме. Имеются cJ
:сируются в бракеражном журнале.

члены комиссии:

- CUU.L

iции -

рm/не,

не соблюdаеmся
е uмееmся
:dаюm rIащихся на обед

бл

/, Миоошн

ъ,?
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